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ABSTRACT: 
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The container according to the invention comprises at least one cold 
compartment (11) and one hot compartment (10), each of which 
communicates with 

the exterior of the container through at least one door (3) and also through 
an 

opening (14) situated in the top of the container. The dimensions of this 
opening are slightly greater than those of the food holding means (5) 
stacked 

inside the compartments, such that the hole can be obstructed by one of 
these 

holding means. 

The compartments (10) and (11) are equipped with production and/or 
heating 

and cooling devices. The container also comprises a device comprising a 
motor 

(30) for moving all the food holding means (5) in a compartment, vertically 
through a height "d". 

The chief application of the containers according to the invention is to 
carrying and dispensing meals in a nursing environment. <IMAGE> 
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fe4) Container mobile destind au transport de denr6es alimentalres d deux temp6ratures diffiSrentes muni d'un 
dispositif de presentation automatique des plateaux a hauteur d*operataur. 

^7) Le container selon rinvention comprend au moins un 
c2!jmpartiment froid (11) et un compartiment chaud (10) 
communiquant chacun avec rexterieur du container d'une 
part par au moins une porte (3) et d'autre part par un orifice 
(14) situe dans la partie superieure du container. Get orifice 
a aes dimensions l^gerement sup^rieures ^ celles des 
support d'aliments (5) empiles dans les compartiments, si 
bien qu'il peut §tre obstrue par I'un de ces supports. 

Les compartiments (10) et (11) sont munis de dispositifs 
de production et/ou de de calories et de frigories. 

Le container comprend egalement un dispositif compre- 
nanl un nnoteur (30) permettant de faire subir ^ Tensemble 
des supports d'aliments (5) plages dans un compartiment 
une translation verticale sur une hauteur "d". 

L'application preferentielle des containers selon rinven- 
tion est ie transport et la distribution des repas en milieu 
medicalise. 
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Container mobile destine au transport de denrees ali- 
ment etires a deux temperatures differentes muni d'un 
dispositif de prSsentation automatique des plateaux a 
hauteur d'operateur. 

5 Le transport de denrees alimentaires entre les lieux de 
preparation et les lieux de consommation est soumis a un 
certain nombre de contraintes dont le respect n'est pas 
toujours permis par les dispositifs actuellement 
utilises . 

10 Nous prendrons pour exemple les repas prepares dans la 
cuisine d'un etablissement medicalise, du type hopital 
publique, clinique ou maison de retraite. Ces repas 
comportent le plus souvent des denrees devant etre 
consommees a une temperature elevee (de I'ordre de 50®c) 

15 et des denrees devant etre consommees a un temperature 
plus basse (de I'ordre de 5 °c) ; dans la suite de la 
description^ ces denrees seront respect ivement denonuaees 
plats chauds et plats froids. 

Actuellement, les repas sont prepares sur des plateaux, 
20 les dits plateaux etant plages sur des chariots munis de 
glissieres menageant un espace suffisant pour que la 
nourriture disposee sur un plateau ne risque pas d'etre 
comprimee ou salie par le fond du plateau situe 
imraediatement au dessus. Ces chariots, pouvant contenir 
25 quelques dizaines de plateaux sont le plus souvent munis 
d'ouvertures en fagade, les dites ouvertures permettant 
de placer puis de retirer chaque plateau a un 
emplacement defini par le positionnement d'une paire de 
glissieres. Certains parmi les chariots actuellement 
30 utilises sont dotes de parois isolantes et comprennent 
des dispositifs de conservation de frigories et/ou de 
calories permettant d'eviter que les plats censes etre 
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consommes chaud comme les plats censes etre consommes 
froids ne soient en fait distribues a une temperature 
proche de la temperature ambiante. 

On constate toutefois qu'aucun des chariots destines au 
5 transport des aliments entre leur lieu de preparation et 
les lieux ou ces aliments sont consommes (chambre de 

malades, refectoires, salles a manger ) ne donnent 

entierement satisfaction aux utilisateurs* Les 
principaux inconvenients des appareils actuellement 
10 proposes sont les suivants: 

- Encombrement trop important en regard du nombre de 
repas transportes. 

- Poids du chariot exagere, entrainant une faible 
manicibilite de eet appareil. 

15 - Conservation de chaleur insuf f isante, tant en niveau 
de temperature gu'en duree de conservation (ceci etant 
du notamment aux pertes de chaleur consecutives a chaque 
ouverture des portes du chariot) . 

- Manipulation penible et peu aisee des plateaux charges 
20 de nourriture. On rematquera notamment que le fait de 

devoir se baisser pour se saisir des plateaux loges aux 
"etages" inferleurs de I'empilement represente une gene 
importante pour les personnes chargees de distribuer les 
repas et interdit pratiquement de placer ces chariots 
25 dans une salle a manger "S disposition" des 
cons ommat eurs . 

Les containers selon 1' invention permettent de resoudre 
1' ensemble des difficultes evoquees ci-dessus, si bien 
que leur utilisation devra permettre d'ameliorer la 
30 qualite des repas distribues, notamment en matiere de 
temperature des plats chauds et froids, y compris pour 
ce qui conceme les derniers repas distribues. De meme 
les containers selon 1' invention permetteht-ils de 
conserver les temperatures optimales aux denrees 
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plusieurs heures apres que le container ait ete 
deconnecte de toute source d'energie. 

Ces performances sont obtenues de fagon classigue en 
prevoyant au moins deux compartiments I'un froid 
et 1' autre chaud. De fagon egalement connue en soi, ces 
deux compartiments auront des dimensions telles que le 
compartiment froid puisse contenir un empilement de 
plateaux tandis que le compartiment chaud, de taille 
plus reduite, pourra contenir un nombre equivalent 
d'assiettes superposees les unes aux autres. 
Le container sera preferentiellement dote de portes a 
deux battants dont I'ouverture degagera totalement 
I'acces a la totalite des plateaux et assiettes 
empilees, c'est a dire que ces portes recouvriront la 
totalite ou la quasi-totalite d'au moins I'une des 
parois du container. De fagon pref erentielle, ces portes 
seront realisees en verre trempe, eventuellement sous 
f orme de double vitrage. Le container, ayant globalement 
la forme d'un coffre dont les dimensions seront 
compatibles avec les largeurs des passages de portes 
sera pose sur au moins trois roulettes permettant de le 
deplacer sans effort. 

Pour permettre la distribution des denrees aux 
temperatures souhaitees, le container selon 1* invention 
sera dote d'un stock froid et d'un stock chaud plages 
dans les compartiments correspondants . De fagon 
classique, le stock froid sera constitue soit par un 
reservoir rempli par de I'eau portee a une temperature 
inf erieure a son point de congelation ( 0 degres c ) , 
soit encore par une plaque eutectique ayant la propriete 
de passer a I'etat solide a une temperature proche de 
Moins Quinze degres. 
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Conformement a la technologie decrite dans la demande de 
brevet numero 89 / 02076 deposee le 17 Fevrier 1989 au 
nom de la Demanderesse, le stock chaud sera constitue 
par un reservoir comportant au moins une parol 

5 metallique et rempli d'une substance presentant la 
propriete de passer de I'etat solide a I'etat liquide a 
une temperature voisine de Cinquante degres centigrades* 
Cette substance sera preferentiellement une paraf f ine ou 
un melange de paraf fines, substances qui presentent la 

10 propriete de stocker environ 40 calories par gramme lors 
de leur passage de l*etat solide a I'etat liquide et de 
restituer les calories qu'elles ont emmagasinees de 
fagon tres reguliere et progressive lors de leur 
re solidification .Les essais effectues par la Deman- 

15 deresse ont en effet montre que ce type de stock chaud a 
des performances nettement superxeures, en matiere de 
regularity et de duree de restitution d'energie, a 
celles des systemes actuellement commercialises, bases 
sur I'inertie thermique de pieces metalliques; par rap- 

20 port a ces systemes classiques, qui ont 1 ' inconvenient 
de presenter a la fois un poids important et une 
aiutonomie relativement faible, 1 'utilisation d'un stock 
chaud a base de paraf fine permet d'une part de diminuer 
le poids et d' autre part d 'augmenter I'autonomie. A 

25 titre d'exemple, un stock chaud constitue d'un reservoir 
en tole d'acier inoxydable de 1 mm d'epaisseur et 
contenant 5 kg de paraf fine dont le point de fusion est 
situe a 55^c confere une autonomie de plus de trois 
heures a un container transportant 24 repas. 

30 Le mode d' utilisation des containers implique 
I'ouverture des portes de parois a chaque fois qu'il 
sera necessaire de sortir un plateau repas . Dans le cas 
d'un chariot de conception classique, cette ouverture 
des portes se traduira inevitablement par. une perte de 

35 calories et par une perte de frigories. 
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Ces pertes sont comparables a celles que I'on constate 
lorsque I'on ouvre la porte de fagade d'un four ou d'un 
refrigerateur. Par ailleurs, la prehension des pla- 
teaux et assiettes sera d'autant plus penible que les 
plateaux et assiettes concernes seront situes plus bas, 
I'operateur etant oblige de se baisser jusqu'a la 
hauteur correspondante (dans les chariots classiques, on 
evite meme de prevoir des emplacements pour plateaux ou 
assiettes situes a moins de 30 centimetres du sol, car 
ces objets seraient trop difficiles a saisir pour les 
utilisateurs ) . 

La disposition proposee dans le cadre de la presente 
invention permet de reduire considerablement les pertes 
de calories et de frigories lors des phases d'ouverture 
du container; elle presente egalement I'avantage 
d'eviter aux utilisateurs d' avoir a se baisser pour 
saisir les plateaux et/ou assiettes, et, par voie de 
consequence, cette disposition permet de placer des 
plateaux et assiettes y compris a un niveau tres proche 
du sol. 

L'une des caracteristiques des containers selon 
!• invention est qu'ils sont munis d'ouvertures pouvant 
etre obstruees - par exemple au moyen d'un volet - 
pratiquees dans leur partie superieure, ces ouvertures 
etant de dimensions suffisante pour permettre 
1' extraction des assiettes chaudes d'une part et des 
plateaux d' autre part. Dans un mode de realisation 
avantageux la fagade et/ou la parol superieure du 
container comprendront deux ouvertures de tallies 

respectivement legerement superieures a celle d'un 
plateau pour I'une et a celle d'une assiette pour 
1' autre. L' invention prevoit egalement qu' un dispositif 
mecanique permette de soulever, concomitamment a ou 
juste apres chaque ouverture du volet superieur, 
1' ensemble des plateaux contenus dans le 
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compartiment froid ainsi que 1' ensemble des assiettes 
contenues dans le compartiment chaud, et ce d'une 
hauteur egale a la difference de niveau entre ces 
elements, de fagon a ce que, lors de chaque operation, 
un plateau et une assiette apparaissent et puissent etre 
saisis au niveau superieur du container a travers les 
ouvertures decrites ci-dessus. L'une des 
caracteristiques de 1' invention reside dans le fait que 
la partie superieure du dispositif de rehaussement des 
assiettes est realise de telle f agon que 1* assiette 
situee immediatement en dessous de celle qui atteint le 
niveau superieur du container soit positionnee de telle 
fagon qu'elle obstrue, cooperant en cela avec des ori- 
fices et joints de dimensions adaptes, la quasi totalite 
de la section de passage de I'air vers le haut du. 
compartiments chaud. Ainsi, jusqu'a la distribution de 
la derniere assiette, la perte de chaleur par convection 
est-elle limitee au strict minimum, ce qui confere aux 
containers selon 1' invention une autonomie particuli- 
erement remarquable. De meme la ' deperdition de 
frigories est-elle limitee dans le compartiment froid 
par des moyens similaires, a savoir que le plateau 
suivant immediatement celui que I'on est en train 
d'extraire sert de "bouchon" empechant la sortie d'air 
froid et 1' entree d'air chaud dans ce compartiment. 

Selon une caracteristique avantageuse de 1' invention, la 
mise en temperature des stocks froids et chauds sera 
realisee au moyen d'un seul et meme groupe frigorifique 
dont 1 • evaporateur sera en contact thermique avec le 
stock froid et dont le condenseur sera en contact 
thermique avec le stock chaud. On choisira le fluide 
frigorigene et le dimensionnement des evaporateurs et 
condenseurs en fonction des points de fusion des 
elements froids et chauds . A titre d'exemple non limi- 
tatif , on choisira du Freon 22 et des composants 
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thermiques correspondant a ceux equipant habituellement 
des refrigerateurs domestiques d'une capacite de 200 
litres pour equiper un container destine a transporter 
une vingtaine de repas. Dans une variante avantageuse, 

5 le coiidenseur pourra comprendre un etage de sur fusion, 
ceci afin d'accelerer le processus de changement d*etat 
du stock chaiid ( paraf fine ) . Cette disposition 
permettra en effet de preparer le container, c'est. a 
dire de solidifier la totalite du stock froid et de 

10 liquefier la totalite du stock chaud, en une duree 
limitee a quelques heures durant les quelles le 
corapresseur sera raccorde au reseau electrique . Pendant 
cette periode, un accumulateur d'energie electrique 
destine a alxmenter le moteur perraettant d'entrainer les 

15 mecanismes de translation verticale des plateaux et 
assiettes sera egalement raccorde au reseau et par 
consequent recharge- 

invention sera mieux comprise et ses caracteristiques 
apparaitront plus clairement si 1 ' on se ref ere aux 
20 figures ci-jointes dans lesquelles: 

La Figure 1 represents un container selon 1' invention 
muni de portes d*ouverture en fagade et de volets 
superieurs . . 

La Figure 2 represente ce container apres enlevement des 

25 portes et volets d'ouverture. 

La Figure 3 represente une vue eclatee d'un container 
selon 1* invention, reprSsentant un mode de realisation 
du dispositif de production de calories et de frigories. 
La Figure 4 represente deux vues 4A et 4B d'un container 

.30 selon 1' invention, vues representant I'un des modes de 
realisation du dispositif permettant de relever 
progressivement les plateaux et assiettes. 
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On voit sur la figure .1 que le container selon 
1' invention comprend 4 compartiments (10 a 13) dont deux 
sont des compartiments chauds (11 et 13) et deux sont 
des compartiments fro ids (10 et 12). On pourra dans une 
variant e se contenter de creer deux compartiments 
separes , 1 • un f roid ( 10 ) et 1 ' autre chaud (11)- bans 
tous les cas, le container selon 1' invention sera dote 
d'au moins un compartiment froid et un compartiment 
chaud separes entre eux par une cloison (1). Chacun de 
ces compartiments debouchera dans la partie superieure 
du container par un orifice (14) situe dans un plan 
horizontal. Pour permettre 1' extraction des plateaux ou 
assiettes supportant les aliments, designes sous le 
terme generique de supports d' aliments (5) cet orifice 
(14) devra avoir des dimensions superieures a celles des 
dits supports d' aliments. Toutefois, dans le but de 
limiter les . deperditions thermiques survenant lors de 
chaque extraction de plateaux ou assiette on limitera 
ces dimensions de 1' orifice (14) a une taille legerement 
superieure a celle des supports d! aliments (5). De fagon 
avantageuse, on donnera aux supports d* aliments (5) et a 
1' orifice (14) une forme rectangulaire et on garnira la 
plus grande partie du perimetre de 1' orifice (14) au 
moyen de joints d'etancheite (15). Tou jours dans le but 
de limiter les deperditions on prevoira qu'un support 
d'aliments soit toujours plage de telle fagon qu'il 
obstrue en quasi-total ite 1' orifice (14) au moins en 
dehors des courtes peri odes pendant lesquelles un 
dispositif approprie deplace verticalement les supports 
d* aliments (5) places dans le compartiment (10). Ce 
deplacement concernera la total ite des supports 
d' aliments (5) contenus dans un compartiment (10) qui 
subiront une translation verticale sur une distance "d" 
egale a celle separant deux supports d' aliments 
successifs. Ainsi, a chacun des deplacements imposes par 
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le dispositif aproprie^ 1' ensemble des supports 
d* aliments subiront une translation verticale a 1' issue 
de laquelle I'operateur se saisira du support se 
trouvant au niveau le plus eleve, niveau qui sera 
preferentiellement situe a une hauteur comprise entre 
80 cm et Im 50 cm au dessus du sol de fagon a faciliter 
la prehension du dit support par un operateur. L*une 
des consequences de cette translation sera que, jusqu'a 
enlevement de 1 *avant- dernier support d' aliments plage 
dans un compartiment^ 1' orifice (14) sera obstrue en 
quasi- totalite par I'un de ces supports (5). 

Si 1' orifice (14) sert a extraire les supports 
d" aliments places dans le container, la mise en place 
des dits supports, contenant les aliments prepares, a 
I'interieur du compartiment (10) s'effectue a travers au 
moins une porte (3) situee sur I 'une des faces laterales 
du container. Cette porte pourra avantageusement etre 
realisee en verre trempe, preferentiellement en double 
vitrage. De fagon a proteger les aliments situes sur le 
support plage au niveau le plus haut, on menagera un 
evidement (16) communiquant avec le compartiment (10) 
par un orifice (14), le dit evidement etant obstruable 
par un volet ou couvercle ( 4 ) . On comprend done que 
chacun des compartiments (10) seront accessibles d'une 
part par au moins une porte (3) et d' autre part par un 
orifice (14) debouchant dans un evidement (16) • 

Pour realiser la translation des supports d* aliments, un 
moteur electrique (30) alimente par une batterie (31) 
entralne en rotation par 1 ' intermediaire d'un dispositif 
de transmission de puissance (32) preferentiellement 
demultiplie un cylindre inferieur (8). Ce cylindre 
inferieur (8) est relie en rotation a un cylindre 
superieur (7), situe dans le meme plan vertical que le 
dit cylindre (8), par un film souple continu (6) 
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maintenu en tension entre les cylindres inferieur at 
superieurs. Ce film souple (6) peut etre realise en 
materiaux plastiques thermos oudable; 11 sera muni, sur 

5 sa face opposee a celle se trouvant en contact avec les 
cylindres, de plots en eguerre (9) sondes, colles ou 
rivetes sur le film (6) et separes les uns des autres 
par. une distance constante "d", preferentiellement 
comprise entre 10 et 20 cm ( cette distance determine la 

10 hauteur disponible entre deux plateaux ou assiettes 
successifs ). Les plots en equerre (9) devront etre 
places sur des axes paralleles a ceux des cylindres et 
etre realises et fixes de telle fagon qu'ils ne nuisent 
pas au bon enroulement du film (6) sur les cylindres 

15 (7), (8). On pourra egalement remplacer le film (6) par 
des elements mecaniques, par exeraple chaxnes ou 
courroies crantees realisant une liaison en rotation 
entre les cylindres inf erieurs et superieurs et 
comportant sur leurs faces exterieures des plots (9) 

20 orientes perpendiculairement a la genera trice des dits 
elements mecaniques. 

Le premier cylindre inferieur (8) est egalement relie en 
rotation par un mecanisme (33) a un second cylindre 
inferieur (18) tournant en sens inverse a une vitesse 

25 strictement identique et entrainant un film souple (16) 
muni de supports (19), de telle fagon qu'a chaque mise 
en fdnction du moteur (30) les plateaux dont les bords 
sont poses sur les plots (9) et (19) se trouvant en vis 
a vis soient soumis a une translation verticale sur une 

30 distance "d", be fagon avantageuse, la mise en marche du 
moteur (30) sera asservie a I'ouverture d'un volet ou 
couvercle (4) et 1* arret de ce moteur (30) sera 
provoque par le passage d'un support d' aliments dans la 
zone de detection d'une celulle photoelectrique ou d'un 

35 contacteur (35). 

Le mode de realisation des f onctions de production et de 
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stockage des calories et des frigories est illustre par 
la figure 2. De fagon avantageuse, on placera a 
I'interieur du container un compresseur frigorifique 

5 (20) relie a au moins une source froide (25) placee dans 
un compartiment froid (10) et a au moins une source 
chaude (28) plagee dans un compartiment chaud (11). La 
circulation du fluide frigorigene contenu dans le 
circuit (22) permettra de porter les compartiments 

10 froids et chauds aux temperatures souhaitees. Dans le 
but de conserver ces temperatures pendant la duree 
d'utilisation du container, on placera la source froide 
(25) en contact thermique avec un reservoir (24), 
preferenteillement realise en acier inoxydable, non 

15 isole et contenant de I'eau, une solution eutectique ou 
une substance presentant la propriete de passer de 
I'etat liquide a I'etat solide a une temperature 
inferieure a 5 degres centigrades. De la meme fagon et, 
dans le meme but, on placera la source chaude (28) en 

20 contact thejcmique avec un reservoir (27) non isole 
contenant une substance, preferentiellement choisie 
parmi les paraf fines, presentant la propriete de changer 
d'etat a une temperature proche de 50 degres 
centigrades . 

25 Dans un mode de realisation alternatif, on pourra 
prevoir des reservoirs non isoles (24,27) amovibles 
destines a etre recharges thermiquement a 1 ' exterieur du 
container. On pourra egalement munir le compartiment 
chaud d'une resistance electrique (29) plagee en contact 

30 thermique avec un reservoir metallique non isole 
contenant de la paraf fine. 

Les dessins ne sont fournis que dans le but d'illuster 
la presente invention et I'on pourra envisager d'autres 
modes de realisation sans pour autant sortir du cadre de 
35 la presente invention. 
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REVENDICATIONS 



-1- Container mobile, du type comportant au moins un 
compartiment froid (10) et un compartiment chaud (11) 
contenant des empilements verticaux de supports 
d' aliments (5) caracterise en ce que chacun des dits 
. compartiments est muni d*un orifice (14) debouchant dans 
la partie superieure du container, cet orifice etant 
situe dans un plan horizontal et ayant des dimensions 
legerement superieures a celles des supports d' aliments 
(5) et caracterise egalement en ce que les dits 
compartiments (10,11) sont munis de dispositifs 
permettant de faire subir a 1' ensemble des supports 
d' aliments (5) contenus dans un compartiment une 
succession de translations verticales sur une distance 
"d" egale a celle separant deux supports d' aliments 
successifs, de telle fagon qu'a, 1' issue de chacune de 
ces translations, jusqu*a enlevement de I'avant dernier 
support d* aliments place dans un compartiment, 1* orifice 
(14) se trouve obstrue en quasi-totalitS par I'un des 
supports d* aliments (5). 

-2- Container selon la revendication 1 caracterise en 
ce que chacun des compartiments (10) est accessible 
d'une part par I'ouverture d'une porte (3) situee sur 
I'une des faces laterale du container et d' autre part 
par un orifice (14) debouchant dans la partie superieure 
du container par un evidement (16) obstruable par un 
volet ou couvercle (4). 

-3- Container selon les revendications 1 et 2 
caracterise en ce que les orifices (14) sont de forme 
rectangulaire et sont munis sur la plus grande partie de 
leur perimetres de joints d'etancheite (15). 
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-4- Container selon la revendication 1 caracterise en 
ce que les dispositifs permettant de faire subir aux 
supports d* aliments (5) une succession de translations 
verticales comprennent au moins un moteur electrique 
5 (30) alimente par une batterie (31), le dit moteur 
electrique entrainant en rotation au moins deux 
cylindres (7,8) dont les eixes sont situes dans un meme 
plan vertical et qui sont lies en rotation I'un par 
rapport . a 1 ' autre . 

10 -5- Container selon les revendications 1, 2 et 4 
caracterise en ce que la mise marche du moteur (30) est 
asservie a I'ouverture d'un volet ou couvercle (4) et en 
ce que 1' arret du moteur (30) est provoque par I'arrivee 
d'un support d' aliment dans la zone de detection d'une 

15 cellule photoelectrique ou d'un contacteur (35). 

-6- Container selon la revendication 1 caract§rise en 
ce qu'il comprend des moyens de produire et de stocker 
des calories et/ou des frigories. 

-7- Container selon les revendications 1 et 6 carac- 
20 terise en ce que ces moyens de production de calories et 
de frigories sont constitues par un compresseur 
frigorifique (20) relie a au moins une source froide 
(25) et a au moins une source chaude (28), chacune de 
ces deux sources etant placee dans un compartiment 
25 different. 

-8- Container selon les revendications 1, 6 et 7 
caracterise en ce que la source froide (25) est en 
contact thermique avec un reservoir (24) non isole 
rempli d'une substance presentant la propriete de 
passer de I'etat solide a 1 ' etat liquide a une 
30 temperature inferieure a 5 degres centigrades. 
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-9- Container selon les revendications 1, 6 et 7 
caracterise en ce que la source chaude (28) est en 
contact thermique avec un reservoir (27) non isole 
contenant une substance, preferentiellement choisie 
5 parmi les paraf fines, presentant la propriete de 
changer d'etat a une temperature proche de 50 degres 
centigrades . 

-10- Container selon les revendications 1 et 6 
caracterise en ce que le moyen de production et de 
10 stockage des calories est constitue par une resistance 
electrique (29) plagee en contact . thermique avec un 
reservoir metal lique non isole contenant de la 
paraf fine. 
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